
政府登録国際観光旅館（登録第415号）
山陰・三朝温泉 〒682-0122 鳥取県東伯郡三朝町山田174番地

TEL.0858-43-0311
FAX.0858-43-2210

ご予約・お問い合わせ／受付時間 10：00～19：00
E-mail：inn@misasakan.co.jp

https://www.misasakan.co.jp

グループ・団体向け宿泊プラン
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17,050円17,050円サ込税込
※男女別にかかわらず、入室人数により料金が変わります。

お一人様
4・5名様１室
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14,850円14,850円サ込税込
※男女別にかかわらず、入室人数により料金が変わります。

お一人様
4・5名様１室

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。

政府登録国際観光旅館（登録第415号）
山陰・三朝温泉

期 間 令和6年４月１日㈪～10月31日㈭
※除外日あり（裏面にてご確認下さい) 15名以上でお申込み下さい



通常料金 休前日

2024.4月
SUN MON TUE WED THU FRI SAT

1 2 3 4 5 6

7 8 9 10 11 12 13

14 15 16 17 18 19 20

21 22 23 24 25 26 27

28 29 30

2024.8月
SUN MON TUE WED THU FRI SAT

  1 2 3

4 5 6 7 8 9 10

11 12 13 14 15 16 17

18 19 20 21 22 23 24

25 26 27 28 29 30 31

大
　
人

4名・５名１室

３名１室

２名１室

本　館
■プラン別料金一覧

錦の膳 宴の膳

17,050円

18,150円

19,800円

14,850円

15,950円

17,600円

2024.5月
SUN MON TUE WED THU FRI SAT

  1 2 3 4

5 6 7 8 9 10 11

12 13 14 15 16 17 18

19 20 21 22 23 24 25

26 27 28 29 30 31

2024.9月
SUN MON TUE WED THU FRI SAT

1 2 3 4 5 6 7

8 9 10 11 12 13 14

15 16 17 18 19 20 21

22 23 24 25 26 27 28

29 30

2024.10月
SUN MON TUE WED THU FRI SAT

  1 2 3 4 5

6 7 8 9 10 11 12

13 14 15 16 17 18 19

20 21 22 23 24 25 26

27 28 29 30 31

宿泊プラン料金表カレンダー

六彩健美（ろくさいけんび）をコンセプトとして、健康や美しさ、
地元への寄与、生産者とのつながり、ライブ感をテーマにそれぞ
れ6つのコーナーに目玉を作りました。会場は清潔感と落ち着い
た空間となる様、設計されています。

ライブキッチン
地元養鶏場の新鮮卵
「セレブの気持ち」で造る
「特製出汁巻き玉子」

洋食
季節毎に旬の野菜を入れた
「季節替りの
　マカロニグラタン」

サラダ
多彩なドレッシングと併せて
組み合わせは千差万別
「彩とりどりの新鮮野菜」

パン
郷土食豊かな特製ジャムと
併せてお楽しみ頂ける
「出来たてクロワッサン」

御飯汁物
三朝米こしひかりのお結びに
鳥取県産の板わかめをつけて
「結びたておにぎり」

ドリンク
三朝館料理長の
オリジナルブレンド
「料理長特製スムージー」

◆6つのコーナーと特選料理をご用意

朝食ビュッフェ会場

ダイニング みとくDining 三徳
その他にも「魚のグリル」「温和彩」「鳥取和牛カレー」「鬼しじみの味噌汁」「大山白バラ牛乳」
など、郷土食豊かなお料理を約50種類用意しております。
※料理内容は変わる場合があります。
※予約状況により和定食（セットメニュー）になる場合があります。

全プラン共通

3日ずつ設定!!三朝 にちなんで
4～7月・9月・10月スペシャルデーSP 通常料金より550円引●で白数字の日はなんと

2024.6月
SUN MON TUE WED THU FRI SAT

1

2 3 4 5 6 7 8

9 10 11 12 13 14 15

16 17 18 19 20 21 22

 24 25 26 27 28 29

2024.7月
SUN MON TUE WED THU FRI SAT

1 2 3 4 5 6

7 8 9 10 11 12 13

14 15 16 17 18 19 20

21 22 23 24 25 26 27

28 29 30 31

六彩
健美
六彩
健美

温泉露天風呂付き

コンセプトルーム
和モダン45平米
テラス露天風呂

厳選された
設備・アメニティ

追加料金
お一人様 13,200円13,200円
※定員は2名様限定です。　
※1日あたり最大3部屋まで。

お肌に優しいアメニティ
｢OSAJI｣

地元｢因州和紙｣を
使用した壁紙

地元窯元による鳥取砂丘を
イメージしたオーダーメイド陶器

ムギ由来のバイオマスを
使用したアメニティ｢mugicara｣

自身のスマートフォンと連動して
音楽を楽しめるBluetoothスピーカー

税込

※15名様より承ります。
※ご宿泊には別途入湯税150円が必要です。 
※休前日は4,950円増し。
※休前日は錦の膳より申込みとなります。
※料理写真はイメージです。
　（季節により料理内容･器などを変更する場合がございます）
※男女別にかかわらず、入室人数により料金が変わります。
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